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taten oder neuen Bauvorha-
ben greifen die Bestimmungen
des Bundesimmissionsschutz-
gesetzes (BImSchG). Damit
Ihre Investitionen nicht auf
Sand gebaut werden, bieten

wir lhnen unser Fachwissen

und unsere Erfahrungen in Hin-
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blick auf die Emissionen und
Immissionen von Gerauschen
und Geriichen. Ob Prognose,
Beurteilung oder Messung —
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Akkreditiert nach DIN EN ISO/IEC 17025
fiir Geriiche (Emissionen/Immissionen)
Gerausche am Arbeitsplatz

Gerdusche in der Nachbarschaft

Messstelle nach §26 BImSchG
fiir Gerausche und Geriiche
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Emissionen und Immissionen

bei der Lebensmittelherstellung
und -verarbeitung




Unser Leistungsspektrum
Unsere Leistungen rund um die
Prognose, Messung und Bewer-

tung in der Lebensmittelindustrie:

Geruchs- und Schallimmissions-
prognosen im Rahmen der
Investitionsentscheidung und
der Genehmigungsverfahren
Geruchs- und schalltechnische
Abnahmemessungen nach § 26
BImSchG

Erstellung der Genehmigungs-
unterlagen

Vollstandiges Behérdenmanage-
ment
Schadstoffausbreitungsberech-
nungen nach TA Luft
Schornsteinhéhenberech-

nungen

Wir speisen Sie mit validen Daten

Flexibilitdt und individuelle

Losungen

Als Unternehmen mit landli-
chem Umfeld sind wir von jeher
stark verwurzelt mit dem
lebensmittelproduzierenden
und -verarbeitenden Gewerbe.
Wir stehen in standigem Aus-
tausch mit Fachleuten aus vie-
len Bereichen der Lebensmittel-
erzeugung und -verarbeitung.
Durch diesen Wissenstransfer
haben wir die Hand am Puls
der technischen Entwicklung.
Das versetzt uns in die Lage,
lhnen —von der Erzeugung bis
zum Verzehr von Lebensmitteln
—individuelle Lésungen zu
jeder immissionsschutzrelevan-

ten Fragestellung zu liefern.

Hauptmenii: Qualitat

Der Lebensmittelbereich ist
ein hochsensibles Thema. Um-
so wichtiger ist fiir Hersteller
und Verarbeiter, auf Daten
zuriickzugreifen, die einer kri-

tischen Priifung standhalten.

Deshalb haben wir ein Quali-
tatsmanagementsystem ein-
gefiihrt und uns als eines der
ersten Institute Gberhaupt ge-
maR der DIN EN ISO/IEC 17025,
Fachmodul ,,Immissionschutz®,

zertifizieren lassen.

Doris Einfeldt, Thomas Wihard, Manfred

Das Thema Lebensmittel ist ein hochsensibler Bereich. Bei Kapazitatserweiterungen
oder neuen Projekten unterstiitzen wir Sie in schall- und in geruchstechnischer Hinsicht
mit belastbaren Daten und begleiten Sie gerne auch beim Genehmigungsverfahren.

Drechsler, Christa Stang, Melanie Rohring,
Andreas Weidmann, Peter Wenzel,

Stefan Volimecke

Eine Qualitatspolitik, die sich

schwarz auf weil niederschlégt:

Uppenkamp und Partner ist
Messstelle nach § 26 Bundes-
immissionsschutzgesetz
(BImSchG) fiir Gerausche und
Gerliche.

Im Rahmen eines internatio-
nalen Ringversuchs zur Olfak-
tometrie (beteiligt waren 51
Institute aus 12 Landern)
wurde unsere Kompetenz
bestatigt.

Zudem ist Dipl. Ing. Peter
Wenzel éffentlich bestellter
und vereidigter Sachverstan-

diger fiir Schall und Geriiche.



